
Meniu

Principale

Vegetarian

Salate

Garnituri

Icre de crap sălbatic, salsa de măsline, capere și anșoa
Fasole bătută cu ceapă caramelizată sau chipsuri de cârnați

Ouă umplute cu ele însele (gălbenuș frecat cu cremă din muștar de Doamne Ferește)

Pateul de casă de ținut minte: din ficat de pasăre, ienibahar și trufe

Fish & Chips, din file de biban de mare în aluat crocant, tartar de casă și cartofi rumeniți
Pulpă de rață confiată cu mămăligă cremoasă și sos de trufe negre 
Sfert de pui copt cu ratatouille de toamnă (dovleac, ardei gras, ciuperci shimeji)
Obrajori de mangaliță cu piure de cartofi și sos de Fetească Neagră

Mămăligă cremoasă cu unt, parmezan și brânzeturi nobile artizanale

Orzo cu roșii deshidratate la soare și burrata artizanală de bivoliță

Selecție de frunze rare, direct de la fermă sau de la piață, cu dressing de ardei copt
    (unțișor, rucola, stejărel, romană, muștar, mizuna, wasabi, leurdă, susai, păpădie sau orice e proaspăt în sezon)

Salată de murături în saramură

Cartofi rumeniți în untură de rață 
Morcovi caramelizați 
Piure de cartofi cu lapte și unt
Salată de ardei copți

Chifle de casa din faina de grau dur 

Charcuterie românească
Platoul Turul Țării, cu carne și brânzeturi românești artizanale de la mici producători locali: cârnați

cu paprika de la Bihor, cârnați de mangaliță, cârnați Plai, babic de Pleșcoi, ghiudem tătăresc,
brânză veche de oaie, burduf, mușchi afumat la fum de fag, slăninuță de mangaliță
(urdă sau caș în sezonul mai–octombrie; lebar, tobă, caltaboș: noiembrie–ianuarie)

Crochete de brânză cu babic și salsa de roșii uscate la soare

150g

150g

150g

4buc

4buc

47lei
45lei
53lei

37lei
45lei

600g
110lei

39lei

41lei

Musaca de berbecuț cu vinete și nucșoară
250g

280g

75lei
77lei
67lei
89lei
78lei

selecție de patru feluri de ciuperci proaspăt rumenite cu cimbru și usturoi
72lei

69lei

59lei

280g

200g

200g

200g

200g

3buc

25lei

13 lei

(2-3 persoane)

Zacuscă de vinete din grădină proprie, producție 2026 47lei
Bulzișor cu burduf, sos de roșii deshidratate și cremă din brânză de capră 55lei

170g

150g

280g

280g

280g

150g

100g

Chifteluțe de varză cu piure de păstârnac și ceapă roșie murată
220g

4buc

De inceput 



Desertul - Musafir al lunii
Un desert diferit in fiecare luna pe care il gazduim in meniul nostru,

Clatite flambate cu Grand Marnier si suc proaspat de portocale

Atizanale, cu sare Maldon si ulei de masline.

Crema de vanilie, norisori din bezea frantuzeasca, 
              baton de vanilie si coaja de lime.

Trufe de ciocolata
PaulaAnaChocolat

7buc

Crepes Suzette

120-150g

39lei

42lei

35lei

Desert

Lapte de pasare 250ml 42lei

170g
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