


Wedding Menu No 3

O petrecere eleganta la gradina, ce imbina in mod
tericit accente mediteraneene alaturi de feluri
traditionale — ideal pentru a impaca si capra, si varza @

[de asemenea, este un meniu care se preteaza servirii la masa]

Aperitive [servire la masil

Salata de pui cu struguri negri si crumble din fulgi de migdale

Trufa de branza cremoasa cu pesto de busuioc home-made

Humus de casa cu rosii uscate la soare, seminte de pin/tabbouleh/lipie crocanta
Icre de crap salbatic, salsa de capere si masline

Rillettes de porc cu dulceata de ardei iute/cornison

Chiftea de dovlecel cu feta, verdeturi si sos de iaurt

Turul Tarii

Ocalatorie culinara cu o selectie de carnuri si branzeturi,
romanesti, proaspete si maturate, toate provenind de la
mici producatori artizanali, furnizori de incredere ai
Bacaniei Vechi.

Carnati cu paprika [usor picanti], jud. Bihor

Ghiudem tatarasc, jud. Constanta

Babic de Plescoi, jud. Buzau

Carnati de mangalita, jud. Covasna

Carnati Plai, de la Oradea

Urda gras3, jud. Brasov

Cas dospit, jud. Brasov

Branza proaspata de oaie, jud. Brasov

Slaninuta de mangalita, jud Harghita

Branza de burduf de la Tafta Neculai, Fagaras, jud Sibiu
Muschi de porc foarte putin afumat, de la Fum de Fag, jud

[Ifov

Totul alaturi de buchetele de cimbru, rozmarin silegume de sezon
Selectie de paine artizanala, cu maia

O
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Fel principal 1 [servire la masil

File de biban de mare cu sos de lamaie, capere si salote roz
Fasole frantuzeasca cu fulgi de migdale si crumble de l[amaie
Morcovi caramelizati, unt, aromatice proaspete

Fel principal 2 [servire la masal
Sarmale de porcin foi de varza, cu cimbru si afumaturad, mamaliga, smantana si ardei iute

Fel principal 3 [servire la masal
Obrajori de mangalita in sos de vin rosu & piure pufos de cartofi

(Obrgjorii sunt o delicatesa a gastronomiei moderne, super moi si delicati)

Pretul acestui meniu este:

72 euro + TVA/pers pentru doua feluri principale
Si
77 euro + TVA/pers pentru trei feluri principale

in situatia putin probabila :) in care ati dori peste, sarmale si Bbq Live Cooking, pretul este de 85
euro + TVA/pers pentru 2 tipuri de carne (pui, porc) si tot ce inseamna statia de live cooking
(garnituri, sosuri, salate).
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